Feuilleté aux champignons Végé 0
ou \
Terrine de volaille, Confiture d'oignons
ou

Millefeuille de saumon fumé par nos soins

Les traditionnels filets de perche de la famille Piot,
Sauce beurre blanc citronné
ou
Filet de volaille Fermiere “Noir de Bourgogne”,
aux morilles et Vin Jaune
ou
Risotto crémeux aux asperges Végé
Ou
Filet de daurade royale,
Sauce au curry et lait de coco, Purée de patate douce

ou
% Douzaine de grenouilles (env 200g)

sauce crémeuse a l'ail des ours (+5€)

Dessert au choix
(a commander dés le début du repas)

MENU JUNIOR MENU ENFANT
15€ 8€
Enfantde9a 12 ans Enfant de 3 a 8 ans
(en demi portion) Jambon blanc
filets de Perche - ou steak Haché
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Terrine de volaille, Confiture d 0|gnons
Millefeuille de saumon fumé par nos soins
CroQte aux morilles Végé

Pleds

Les traditionnels filets de perche de la famille Piot, 22 €
Sauce beurre blanc citronné

Filet de volaille Fermiére “Noir de Bourgogne”, 24 €
aux morilles et Vin Jaune

Risotto crémeux aux asperges Végé 24 €

Filet de daurade royale, 24 €
Sauce au curry et lait de coco, Purée de patate douce

Douzaine de grenouilles (env 200g) 20€
Sauce crémeuse a l'ail des ours

CroQte aux morilles et ses légumes Végé 26€

Boeuf fermier Limousin, label rouge., blason presiige

Piece de beeuf (env. 230g) 19€
Rumsteck (env. 200g) 22 €
Entrecote / Contre-filet (env. 300g) 27 ¢
Filet de beeuf (env. 200g) 31¢€
Supplément sauce morilles 10€
5/nom,£ptc e Céc/
Burger « Mac Piot » (200g) 19 €

Steak Maison Label rouge du Limousin

Pain brioché, Morbier, sauce Moutarde miel 22€ / pers
Fondue Jurassienne (Min 2 pers.) (sauf dimanche midi)

Accompagnée de salade verte +6 €/ pers

Complement de Charcuterie du Haut Doubs

(a commander dés le début du repas)

ASS|ette de fromages affinés de la Fruitiere des Chauvins 8 €

C Vaison au lait entier de la ferme "GAEC Charton“~:~}a

ournable Parfait Glacé a la liqueur de sapin |
€ au citron vert

ruits Rouge




